Dinner -Esprit

Pommes soufflées avec oursin
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Huitres mi-cuit en gelée d'eau de mer
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Beignets de figues noir, consommeé de torue molle
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Terrine de legumes en mosaique
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Langoustines croustillante, sauce creme de crustacés
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Filet de beeuf WAGYU en croute de feuilltée, sauce vinaigre de xéres
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Avant-dessert
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Soufflé a la banane et fruit de la passion, avec glace au poivre et au miel
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Café, Mignardises
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¥15,000.-
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Dinner - Hommage

Matsutake Frit
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Huitres mi-cuit en gelée d'eau de mer
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Beignets de figues noir, consommeé de torue molle
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Muscat frais, confit de foiegras, poché décrevisses
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Chdtaigne, truffe d'Automne, lard, café, sauce Coteaux du Layon
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AMADAI a la poélée servie avec champinons sauce crustacés
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Canard "Gin-no-Kamo" roti, sauce son jus aux mandarines
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Avant-dessert ou fromages
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Poires au vin rouge et aux épices
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Café, Mignardises
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¥20,000.-

*B T —ZAREOETELBICHENR 8%, Y—EZXAFR10%2mEIECTEEXLT
k2 — 2RI 27 oBEEI—R 5 THBE ) T,
AMOER., BREORAR., SEREYIIRECAFORUICINEETEENFTX VI THOTI TR EX W,



